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3. CHAMPAGNE NAPOL£ON 
CH. & A. PRIEUR 
GRAND MILLÉSIME 1996 BRUT 
Fondée en 1825 par Jeanï Louis Prieur, cette vieille et 

noble maison champenoise décide en 1907 de déposer 

officiellement une nouvelle marque, « Napoléon ». Au 

sommet de cette gamme, qui nôa jamais cess® dô®voluer, 

le Napoléon Brut Millésime 1996. Une année               

exceptionnelle, que certains sp®cialistes qualifient dôhors 

du commun, et qui a permis de r®aliser des cuv®es dôune 

qualit® rare. Le Napol®on 1996 sôinscrit ®videmment 

dans cette belle promesse et la tient. Une élégante robe 

or tirant sur le bronze doré traduisant la richesse de cette 

cuvée en chardonnay. Un nez riche et complexe, une 

bulle croquante et délicieuse, le tout emballé dans une 

puissance aromatique étourdissante. Un grand vin à    

partager avec de vrais amateurs. 



SOMMELIERS International Décembre 2009  
Dégustation Prestige Champagne - 120 Crus testés 

Des bulles  

à lôAssiette Champenoise  
Une d®gustation sous le signe de lô®change,  

de la convivialité et de la gastronomie.  
 
 

SommelierS International ¨ r®uni plus dôune       

trentaine de sommeliers qui ont eu le plaisir de     
découvrir ou de, redécouvrir plus de 120         

Champagnes. Un indéniable succès qui a démontré 
une fois de plus tout le dynamisme, toute la diversité 

et toute la richesse de la Champagne viticole.  
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LE GUIDE CURIEN DE LA CHAMPAGNE  
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Dans une gamme courte et 
qualitative chardonnays et pi-
nots noirs équilibrent à parts 
égales la cuvée Napoléon  
Tradition et le Millésime qui 
�D�I �I �L �F�K�H�� �O�¶ �H�[ �F �H �S�W�L�R�Q�Q�H�O��������������
vendange 1996. Une année 
hors du commun, qui a     
engendré des cuvées        
�F�K�D�U�S�H�Q�W�p�H�V���� �G�¶�X�Q�H�� �J�U�D�Q�G�H��
rectitude. Un profil que cette 
cuvée  Napoléon démontre : 
robe or brillante soutenu;  
olfaction en évolution, pleine 
de charme, qui monte ses 
gammes sur des notes de 
beurre frais, épices, miel, 
puis orange confite; flaveurs 
fraîches et expressives qui   
tapissent longuement la   
bouche. Un vin médaillé 
« Or » aux Vinalies Interna-
tionales 2009. A découvrir, 
avant la disparition de ce  
m i l l é s i m e  q u e  l e s          
Champenois garderont,               
jalousement, dans leurs   
�°nothèques. A déguster seul, 
pour le plaisir, ou à table 
avec des champignons      
sauvages. 


