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3. CHAMPAGNE NAPOLEON

CH. & A. PRIEUR

GRAND MILLESIME 1996 BRUT

Fondée en 1825 par Jeani Louis Prieur, cette vieille et

noble maison champenoise décide en 1907 de déposer
officiellement une nouvelle marque, « Napoléon ». Au

sommet de cette gamme, qgui ndéa | am
le Napoléon Brut Millésime 1996. Une année

exceptionnel l e, gue certains sp®ci
du commun, et qui a permis de r ®al
gualit® rare. Le Napol ®on 1996 S

dans cette belle promesse et la tient. Une élégante robe
or tirant sur le bronze doré traduisant la richesse de cette
cuvée en chardonnay. Un nez riche et complexe, une
bulle croguante et délicieuse, le tout emballé dans une
puissance aromatique eétourdissante. Un grand vin a
partager avec de vrais amateurs.
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SOMMELIERS International  pécembre 2009
Dégustation Prestige Champagne- 120 Crus testés

Des bulles
al 6Assiette Champenoi se

Internatl

de la convivialité et de la gastronomie.
iy e
> Sommel iersS l nternational
trentaine de sommeliers qui ont eu le plaisir de
découvrir ou de, redécouvrir plus de 120
Champagnes. Un indéniable succes qui a démontré
une fois de plus tout le dynamisme, toute la diversité

et toute la richesse de la Champagne viticole.

Les nouvesis Consours
Cortimraue

Tha WA

Dégustation Prestige Champagne

Une d®gustation sous | e signe

9-10°C 1-2ans YOV

jaune dore brillant, bulle fine persistante.
net, évolug, de fruits jaunes compotés,
peut bénéficier d'un passage en carafe.
fruits secs, aromes légérement
CHAMPAGNE réglissés, bonne image du millésime 1996.

N A PO L E O N el(n;eel';gg:ﬁ(;lgense avec du caractére

1996 loup grillé au fenouil, |
poélée de cépes. Match with food: s { with fenn
ool a2 BRUT TP v I [ un grand cru fried boletus mushrooms
||.'Iﬁ‘ﬁd FLABORE PAR SAS CHL A A. PRIEL AVERTLS - e - naeasoonr AT WL pour une grande année. somment: a areat arowth wing
11°C a2 ans LA A J

or jaune vert pale $ spec I !

avec une belle intensité. low gold lour

expressif, ouvert avec une belle complexité ! Mdi)
aromatique et marqué par les agrumes.
Typique des Blanc de Blancs.

I'attaque en bouche est puissante.
On a un rappel de beurre et d'agrume en finale. h with food _
un foie gras chaud - Comment
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TRADITION
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aux figues.
un grand classique.

Champagne Napoléon ® 2 rue de Villers aux Bois ® 51130 Vertus » Tél. 03 26 52 11 74

Web : www.champagne-napoleon.com ® E-mail : champagne-napoleon@wanadoo.fr
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LE GUIDE CURIEN DE LA CHAMPAGNE
Juin 2009 / June 2009

/I1$9,6 '8 *8,'( GUIDE CURIEN

Dans une gamme courte et

gualitative chardonnays et pi- CH AM PAGNE
nots noirs équilibrent a parts
égales la cuvée Napoléon
Tradition et le Millésime qui
DIILFKH OfH[FHS
vendange 1996. Une année
hors du commun, qui a
engendré des cuvées
FKDUSHQWPpPHYV GTX
rectitude. Un profil que cette B s
CUVée NapOIéon démontre : VIGNOBLES ET\VI 1CULTEURS
robe or brillante soutenu; |

olfaction en évolution, pleine

de charme, qui monte ses

gammes sur des notes de

beurre frais, épices, miel,

puis orange confite; flaveurs

fraiches et expressives qui

tapissent longuement la

bouche. Un vin médaillé

«Or » aux Vinalies Interna-

tionales 2009. A découvrir,

avant la disparition de ce

millésime que les

Champenois garderont,

jalousement, dans leurs

°notheques. A déguster seul,

pour le plaisir, ou a table

avec des champignons

sauvages.
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1000 CUVEQS 5 OT]ONNEES




